
Una empresa que implante un Sistema HACCP y GMP/GDP 
sobre Seguridad Alimentaria, Farmacéutica o Cosmética obtendrá 
las siguientes ventajas:

l	Control exhaustivo de la trazabilidad de todos los lotes y 
de la información asociada (caducidades, etc…) a través de 
toda la cadena logística.

l	Gestión correcta de los productos no conformes y en estado 
de cuarentena.

l	Incremento de la capacidad de respuesta frente a 
emergencias sanitarias para la retirada del mercado de 
productos no conformes.

l	Optimización de los costes aplicados a la cadena logística 
de los productos al minimizar errores y fallos en los procesos.

l	Seguimiento por parte de la empresa de todas las buenas 
prácticas internacionales y sectoriales aplicables.

l	Conocimiento de los puntos críticos de todos los procesos 
relacionados de la empresa.

l	Mayor formación y sensibilización de todos los trabajadores 
de la empresa en este ámbito.

l	Cumplimiento legal de todas las reglamentaciones europeas, 
estatales, autonómicas y locales en este ámbito.

l	Control pormenorizado de la higiene y limpieza de las 
instalaciones, así como control de los proveedores.

Todas estas capacidades técnicas desarrolladas por la empresa 
incrementarán su competitividad y el grado de satisfacción de 
los clientes y del mercado en general, posicionándola de forma 
privilegiada en un mercado cada vez más global.

Ventajas para la 
empresa

Nuestra misión es contribuir a incrementar el nivel tecnológico 
y la capacidad innovadora de las empresas a través de la 
prestación de servicios tecnológicos, la asistencia y difusión 
tecnológica, proyectos de I+D+i, y en general cuantas actividades 
contribuyan a mejorar la competitividad del sector empresarial.

Desde AITEC creemos en:
l	La Sostenibilidad y continuidad en los servicios dirigidos a la 

empresa.
l	La Gestión correcta de los objetivos y compromisos planificados.
l	Trabajo orientado hacia las personas y sus necesidades
l	Trabajo con responsabilidad.
l	Mejora continua e innovación.
l	Trabajo en equipo.

Misión y Valores 
de AITEC
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Estamos a su disposición

96 136 69 69
www.aitec-intl.com

Sistemas HACCP
y GMP’s/GDP’s
Sobre seguridad alimentaria,
farmacéutica y cosmética

Aitec
Stamp

Aitec
Stamp



El desarrollo e implantación en la empresa de un Sistema de 
Gestión HACCP y GMP/GDP sobre seguridad Alimentaria, 
Farmacéutica y Cosmética puede ser certificable o validado 

El sistema de certificación o validación aplicable en cada caso 
depende de los requisitos del cliente y del mercado al que se 
dirige la empresa 

Se pueden destacar certificaciones o validaciones 
HACCP/GMP/GDP en los siguientes ámbitos:

Certificaciones y 
Otros sistemas de 
Validación

Qué ofrece AITEC 
en este ámbito?

AITEC ha desarrollado una herramienta informática de gestión 
avanzada que facilita la implantación del sistema de gestión 
HACCP/GMP/GDP en la empresa y su integración en otros 
sistemas de gestión ya existentes ISO 9001, ISO 14001, 
OHSAS 18001, etc… con el fin de conseguir un SIG (Sistema 
Integrado de Gestión)

Las empresas que requieren de la implantación de sistemas 
HACCP y GMP’s/GDP’s son:

l	Fabricantes de productos alimentarios, farmacéuticos y 
cosméticos, y de materias primas dirigidas a estos sectores.

l	Distribuidores de productos alimentarios, farmacéuticos y 
cosméticos, y de materias primas dirigidas a estos sectores.

l	Operadores logísticos y almacenes que distribuyan productos 
alimentarios, farmacéuticos y cosméticos.

l	Transportistas que transporten productos alimentarios, 
farmacéuticos y cosméticos.

l	Productores de alimentos para animales.

l	Minoristas.

l	Sevicios de comida y catering.

l	Proveedores de material de embalage.

l	Agentes de limpieza y desinfeccion.

El desarrollo e implantación de un Sistema de Análisis de Puntos 
Críticos de Control HACCP es un requisito legal, y la implantación 
de un apropiado sistema GMP/GDP permitirá a la empresa 
incrementar los niveles de satisfacción del mercado al que se 
dirige y será un elemento clave en la mejora técnica y comercial 
de la empresa.

¿A qué empresas 
interesan?

El Sistema HACCP (Hazard Analisys and Critical Control Points) 
es un sistema de análisis de peligros y puntos críticos de control 
aplicado sobre toda la cadena de producción, distribución y 
transporte de los productos alimentarios, farmacéuticos y 
cosméticos, siendo un requisito legal implantarlo para conseguir 
el registro sanitario y demás licencias necesarias para el desarrollo 
de la actividad.

Los Sistemas GMP’s/GDP’s (Good Manufacturing Practices/Good 
Distribution Practices) son códigos internacionales de buenas 
prácticas aplicables a la producción, distribución y transporte 
de productos alimentarios, farmacéuticos y cosméticos, siendo 
un requisito de los clientes y del propio mercado la implantación 
de estos códigos.  

El desarrollo e implantación en la empresa de un Sistema HACCP 
basado en requisitos legales y un Sistema GMP/GDP basado en 
códigos de buenas prácticas y requisitos del mercado generan 
unos óptimos niveles de seguridad en todos los procesos 
relacionados con la producción, distribución y transporte de los 
productos alimentarios, farmacéuticos y cosméticos.

¿Qué son los 
sistemas HACCP y 
GMP’s/GDP’s?

AITEC es un centro de tecnología que está especializado en  
ofrecer a las empresas los siguientes Servicios Tecnológicos en 
el ámbito de la Seguridad Alimentaria, Farmacéutica y Cosmética:

l	Desarrollo e implantación de procedimientos: Sistemas HACCP 
y GMP/GDP

l	Formación dirigida a todo el personal de la empresa
l	Auditorias de la documentación, de su grado de implantación 

y de las instalaciones 
l	Validación de Sistemas de gestión HACCP y GMP/GDP según 

metodología SQAS  ESAD F (Safety and Quality Assessment 
System: Food, Pharma and Cosmetic) del CEFIC (Consejo 
Europeo de la Industria Química)

Nuestro plan de trabajo en este ámbito es el siguiente:

FASE 1

Toma de datos 
––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
l	Diagnóstico inicial
l	Identificación de la legislación en este ámbito aplicable al 

sector de la empresa

FASE 2

Desarrollo documental del Sistema de Gestión HACCP 
y GMP/GDP
––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
l	Desarrollo del Sistema HACCP y GMP/GDP haciendo uso de 

una metodología innovadora de gestión.

FASE 3

Formación e implantación 
––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
l	Sesión de formación y sensibilización dirigida al personal de la 

empresa con material didáctico y emisión de certificados
l	Sesión de implantación de los procedimientos HACCP y 

GMP/GDP

FASE 4

Auditoria interna
––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
l	Auditoria interna previa a la certificación o validación del Sistema 

HACCP/GMP/GDP para comprobar el grado de implantación 
en la empresa

FASE 5

Soporte técnico durante la certificación 	
––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
l	Soporte técnico y acompañamiento durante la auditoria de 

certificación o validación del Sistema HACCP/GMP/GDP

Distribución de productos químicos destinados a los sectores 
alimentarios, farmacéuticos y cosméticos	
––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
SQAS ESAD F 
(Safety and Quality Assessment System: Food, Pharma and 
Cosmetic)

Desarrollo e implantación de Sistemas de Gestión de la 
Seguridad Alimentaria
––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
ISO 22000:2005

Fabricación, Almacenamiento, Distribución y Transporte de 
productos de alimentación humana puesta en el mercado a 
través de grandes superficies y cadenas de supermercados	
––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
BRC (British Retail Consortium)
IFS (International Food Standard)

Fabricación, Almacenamiento, Distribución y Transporte de 
productos de alimentación humana puesta en el mercado a 
través de grandes superficies y cadenas de supermercados	
––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
BRC (British Retail Consortium)
IFS (International Food Standard)

Fabricación, almacenamiento, distribución y transporte de 
productos de alimentación animal
––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
GMP +

Otras certificaciones o validaciones aplicables según requisitos 
del cliente y mercado


